
Was bedeutet den «eine effi -
ziente Methode (Energie Verwer-
tung)»? Heute wird das Wort «Ef-
fi zient» sehr oft verwendet und 
bedeutet in der Fachsprache: «wir 
erreichen, resp. bewirken eine 
hohe Wirksamkeit eines Han-
delns, mit verhältnismässig gerin-
gem Aufwand!» 

Wie bringt nun die RoRo2000 
Fritteuse der neusten Genera-
tion ohne Tauchsieder dafür mit 

«Durchlauferhitzer», auch die 
Delphin-Fritteuse genannt, 
diese «Energie-Effi zienz» tat-
sächlich in ihr einzigartiges 
System?» 

Im Prinzip sehr einfach in 
der Ausführung jedoch in der 
Produktion sehr aufwändig, 
da alles per Handarbeit in der 
Schweiz gefertigt ist.

Das Frittier- Öl/Fett über-
nimmt grundsätzlich die 
Wärme von der Heizung 
(240°C) schlecht, darum wurde 
das System mit einer mecha-
nischen Zirkulation ausgerü-
stet. Somit wird das fl üssige 
Öl gezwungen die Wärme ab 
den Rohrwänden (Durchlauf-
erhitzer) zu übernehmen ohne 
Wärmestaus. 

Im Gegensatz zum Tauchsie-
der der punktuell Temperaturen 
bis 450°C an den Oberfl ächen er-
reicht. Mangels Zirkulation entste-
hen hier somit die Rauchsäulen, 
schlechter Geruch und ein «In-ef-
fi zienter» Energie-Verbrauch!

Das einzigartige RoRo2000-
System, erwärmt die ganze Öl-
menge schonend auf 170° Frittier-
temperatur. Entspanntes, neutral 
riechendes Lebensmittel Öl um-
strömt das Frittierte. In der Folge 
geniesst der Gast leicht verdau-
liche bis in den Kern heisse Spei-
sen.

50% und mehr Öl einsparen im 
Einkauf und Entsorgung gehört 
ebenfalls in das Thema «Effi zient»!

Durch die optimale rundum Iso-
lation des Beckens und des Rohrsy-
stems, (bis 60mm) ergibt sich die 
kurze Aufheizzeit und die geringe 
Abkühlung von nur 20°/1 Stunde! 

Ohne Stromverbrauch im 
StandBy-Modus! Wenn die 
RoRo2000 während ¼ Std. kein 
Frittiergut erhält, schaltet sie sich 
auf StandBy und nach einer wei-
teren ½ Std. ohne Aktivierung 
stellt sie sich ganz ab. Somit Strom-
verbrauch nur zum nützlichen Ar-
beiten. Die Stromrechnung wird 

es belegen! Ca CHF 400.– pro 
Becken und Jahr weniger!  
Dies alles in ein elegantes De-
sign verpackt, ein richtiges 
Schmuckstück in der Küche. 
Ohne Tauchsieder-Heizungen, 
glatte Oberflächen. Wenig 
Platz, hohe Wirksamkeit! 
Ohne lange Aufheiz-Zeit vor 
dem Servicebeginn, schnell 
Einsatzbereit. Einfache Reini-
gung mit dem eingebauten 
Reinigungsprogramm. Zwei 
einfache Frittier-Programme 
erleichtern den Arbeitsablauf, 
Zeit für Kreativität beim Teller 
vorbereiten und ruhiges Ar-
beitsklima!

Weitere «Effi zienzen» bei 
der RoRo2000 Fritteuse 

präsentiere ich Ihnen gerne 
persönlich, rufen Sie an und 
vereinbaren einen Termin.
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Die ZAGG fällt aus – die RoRo2000 
Fritteuse kommt zu Ihnen!

RoRo2000 Fritteusen GmbH )056 210 94 41 info@roro2000.ch www.roro2000.ch

die einzigen  Fritteusen sparen Ihnen  ECO Energie & 50% Öl
- ohne Pülverchen Additive und Zusätze

mit den aussenliegenden Heizungen
Fritteusen der neuen Generation

- ohne Tauchsieder

- ohne Ölverbrenner

- ohne Heizschlangen

- mit Öl schonendem Durchlauferhitzer

RoRo2000 ist generell die Energie-effizienteste und -sparsamste        FritteuseSchweizer

RoRo2000 Fritteusen / Friteuse GmbH
Brisgistr. 2, 5400 Baden
Tel. 056 210 94 41, Fax 056 210 94 42

info@roro2000, www.roro2000

ZAGG Ersatz: «RoRo2000-Messe auf Ihrem 
Parkplatz» effi zient und Zeitsparend!

An der diesjährigen «Zentral-

schweizerischen Ausstellung 

für das Gast-Gewerbe ZAGG» 

war das Thema für die 

RoRo2000 Fritteusen «effi zi-

ente» Energie Verwertung. 

289471314917-889491-91688
127-10


