
RoRo2000 Fritteusen / 
Friteuse GmbH ist die Er-
finderin der Gastro-Frit-
teuse die bereits über 20 
Jahre das innovativste, Zu-
kunft orientierteste und 
Energie-Effizienteste Frit-
teusen-System mit Durch-
lauferhitzer produziert, 
ohne Öl verbrennende 
Heizstäbe. 

Die Strömung der Öl-
Zirkulation und Filtrierung 
wurde nochmals optimiert 
und verfeinert. Mit dem Ergebnis, dass das 
Lebensmittel Öl noch entspannter und gleich-
mässiger beheizt wird mit dem Effekt:  „Der 
Gast erhält noch leichter verdauliches Frit-
tiertes.“

Mit dem permanent pulsierenden Zirku-
lations-System wird die Öloxydation, sprich 
negative chemische Veränderung, vermin-
dert und durch den Ausstoss von Sauerstoff 
und Wasserdampf, die Verseifung reduziert. 
(pH) Dank dieser innovativen Technologie 
sparen die Besitzer von RoRo2000 Fritteusen 

seit über 20 Jahren und in 
der Zukunft, Energie, 50% 
Öl und CO2. Dem «Klima-
wandel» wird schon lange 
vor der heutigen Hysterie 
entgegengewirkt!

Durch die dicke Isola-
tion 60-120mm wird ein 
vorzeitiges Abkühlen ver-
hindert. Energieeinspa-
rung schon beim mor-
gendlichen Start. Der mi-
nimalste Temperatursturz 
bewirkt eine rasche Erho-

lung der Öltemperatur, d.h. kurze Aufheizzeit 
auf Arbeitstemperatur. 

Bei Nichtgebrauch, schaltet die RoRo2000 
nach 20Min. selbständig auf Stand By, dieser 
Modus braucht keinen unnützen Strom. Nach 
1⁄2 Std. stand by ohne Deaktivierung, stellt 
sich die RoRo2000 ganz ab.

RoRo2000 die einzigartige und innovative 
Fritteuse ist DIE „Spar Fritteuse Nr.1“ für die 
stark belastete Stromabhängige Gastroküche.

Diese innovativen Bedingungen für zu-
künftiges und dem Zeitgeist entsprechendem 
Frittieren, bringt Ihnen die RoRo 2000 Fritteu-
sen der neuen Generation in Ihre Küche, zu 
einem gesunden Preis-Leistungsverhältnis, 
welches in kürzester Zeit amortisiert ist.

Die RoRo2000 
Fritteusen/Friteuse 
GmbH steht für In-
novation im Frit-
tieren durch hohe 
Qualität und von 
leichtverdaulichen 

Frittier-Kreationen. Ihre Gäste danken es Ih-
nen mit mehr Präsenz d.h. mehr Umsatz.

Die einzigartige Fritteuse RoRo2000 hat 
eine stabile lange Lebensdauer und dank im-
mer neuer Innovation wird sie immer auf den 
neusten Stand der Technik modifiziert! Natür-
lich Ressourcen schonend.

Das Lebensmittel Öl hält länger, weniger 
Einkauf und stark reduzierte Entsorgung hel-
fen bei der Reduktion von Transport-Diesel 
oder E-Stromverbrauch.

Auf Ihren Kontakt freut sich 
das RoRo2000 Team.
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RoRo2000 Fritteusen / Friteuse GmbH – die inno­
vativste Firma im Schweizer Fritteusen Bau & Markt

RoRo2000 Fritteusen GmbH )056 210 94 41 info@roro2000.ch www.roro2000.ch

die einzigen  Fritteusen sparen Ihnen  ECO Energie & 50% Öl
- ohne Pülverchen Additive und Zusätze

mit den aussenliegenden Heizungen
Fritteusen der neuen Generation

- ohne Tauchsieder

- ohne Ölverbrenner

- ohne Heizschlangen

- mit Öl schonendem Durchlauferhitzer

RoRo2000 ist generell die Energie-effizienteste und -sparsamste        FritteuseSchweizer

RoRo2000 Fritteusen / Friteuse GmbH

Brisgistr. 2, 5400 Baden
Tel. 056 210 94 41, Fax 056 210 94 42

info@roro2000, www.roro2000

Das innovative RoRo2000 Team.


