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50% Öl

- ohne Tauchsieder

- ohne Ölverbrenner
- ohne Heizschlangen

50% Öl.... Sie sparen Energie &

sparen Energie & 50% ÖlSie 
ohne Zusätze Pülverchen & Additive

mit den aussenliegenden Heizungen
Fritteusen der neuen Generation

RoRo2000 Fritteusen GmbH )056 210 94 415400 Baden info@roro2000.ch www.roro2000.ch

- ohne Tauchsieder

- ohne Ölverbrenner

- ohne Heizschlangen

- mit Öl schonendem Durchlauferhitzer

die einzigen ECO Fritteusen sparen Ihnen  Energie & 50% Öl
- ohne Pülverchen Additive und Zusätze

IGEHO Halle1.0 B106

Zum einen die altbewährten Versionen als 
Stand-Modelle mit 9 und 14 Liter Öl-Inhalt, mas-
siv und elegant für eine lange Lebensdauer ge-
baut. Zum anderen die neu konzipierte Version 
RoRo2000EB, mit der Bedienung oben auf der 
Abdeckung oder unten wie bei der Standard.

Auch der „Neu-Zeit“ der Energie-Optimierung 
zollt die RoRo2000 Fritteusen der neuen Genera-
tion seit 20 Jahren besondere Aufmerksamkeit 
und kann heute im speziellen an eine Externe 
„Energie-Optimierung“ angeschlossen werden. 

Die Ursprungs-Idee, die neue Generartion 
Fritteusen RoRo2000, es müssen von den älte-
sten Modellen bis zur „NEU“-Zeit, alle Modifika-
tionen immer kompatibel sein, konnte verwirkli-
cht werden. 20-jährige RoRo2000 die nachgerü-
stet wurden so wie die neusten Modelle werden 
an der IGEHO 2015 nebeneinander präsentiert. 

Nicht immer „NEUE“ kaufen sondern Nach- und 
Auf- Rüsten war die Devise und hat sich wie das 
System „Durchlauf-Erhitzer“ mit Zirkulation der 
gesamten Öl-Menge, bis heute bewährt.

50% Öl, verbunden mit Energie sparen ist ein 
wichtiger Effekt und immer mehr für die Zu-
kunft von Bedeutung. „ECO“ ist seit 20 Jahren bei 
der RoRo2000 Fritteusen der neuen Genration 
tagtäglich gelebt und nicht nur ein Modewort!

ECO betrifft auch das Schonen der Dunstab-
zughaube inkl. das ganze rückwärtige Lüftungs-
System. Reduzierte Aufwendungen an Zeit und 
Reinigungsmittel sind weitere positive Folgen.

Die reduzierten Geruchsimmissionen in der 
Luft, Kleider und Haaren werten das Arbeits-
klima in Ihrer Küche auf.

Ca. 6% Öl wird mit jeder Frittier-Portion 
dem Gast verkauft. Darum hat er Anspruch auf 

fein zubereitetes und entspantes 
Öl zusammen mit leicht verdau-
lichen Frittier-Gerichten aus einer 
RoRo2000.

Senden Sie uns oder bringen Ihre 

Daten mit und wir berechnen die Amortisa-
tions-Zeit der Investition in RoRo2000 Fritteu-
sen: Intervall Öl-Wechsel / Grösse Becken / Kri-
terium des Öl-Wechsels.

Die Vision RoRo2000 Fritteusen mit Durch-
lauferhitzer ist seit 20 Jahren Realität! 

RoRo2000 Fritteusen / Friteuse GmbH
Brisgistr. 2, 5400 Baden
Tel. 056 210 94 41
info@roro2000, www.roro2000

Die vor 20 Jahren erhaltene Vision einer neuartigen Fritteuse ohne Tauch-
sieder, RoRo2000 Fritteusen der neuen Generation die Natur – Mensch – Technik 
verbindet hat sich bewährt und wird an der IGEHO 2015 in Variationen präsentiert. 

Wir präsentieren uns an der Igeho2015: 
Halle 1.0, Stand B106 und freuen uns auf 

Ihren Besuch und rege Diskussionen über das 
einzigartige RoRo2000-Frittier-System.

Seit 20 Jahren ist die Philosophie der Firma 
RoRo2000 Fritteusen GmbH, Natur – Mensch 
– Technik im innovativsten Frittier-System 
mit Durchlauferhitzer im Einklang zum 
Wohle der Gäste und der Umwelt.


