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Terrassenbad Baden frittiert mit RoRo2000 Fritteusen umweltbewusst

Die einzige EC O Fritteuse: Nachhaltig sichtbarer,

22 2000% sparsafiefEnergie- und Ol- Verbrauch

Das Freibad Baden ist in eine
reizvolle Terrassenlandschaft ein-
gebettet und bietet fiir Jung und Alt
eine interessante Infrastruktur. Ne-
ben den 3 Beachvolleyballfeldern,
Tischtennis-Tischen und grosser
Sportwiese, sind zahlreiche Mog-
lichkeiten fur Fitness, Gesundheit
und Spass vorhanden. Die Spitzen-
hits der Region sind nattirlich die
100 m lange Wasserrutschbahn, die
10 Meter Sprungturmanlage sowie
das 60 Meter Wellenbecken mit
den stiindlich simulierten ,Meeres-
wellen®.

Bei so viel Aktivitdt rund um die
Elemente Wasser, Luft und Sonnen-
schein, sind Hunger- und Durstge-
flihle vorprogrammiert. Seit dem
letzten Sommer kénnen im gros-
sen Selbstbedienungsrestaurant
die herrlichen und gut verdau-
lichen Pommes, aus der einzigar-
tigen Fritteuse der neuen Genera-
tion ,RoR02000“ (ohne Tauchsieder
mit Durchlauferhitzer) genossen
werden!

Der Entwicklungsarbeit des

Erfinders Rolf Saurenmann in eine
neue Fritteuse, wurde neben dem
Qualitats- und Leistungsgedanken
die grosste Beachtung fiirs Ener-
giesparen mit Nachhaltigkeit ge-
schenkt. Das Produkt RoRo2000
unterstiitzt die Bestrebungen der
Stadt Baden die mit dem ,european
energy award gold", belohnt und
ausgezeichnet wurden.

René Saurenmann, Betriebslei-
ter des Terrassenbades, handelte
somit ganz nach dem Motto ,Ba-
den denkt weiter.“ und ersetzte die
Tauchsieder Fritteusen durch ener-
gieeffiziente RoRo2000 Fritteuse.

Durch diese Investition setzt die
Stadt Baden unter anderem, ihre
hohen Anspriiche an Energieopti-
mierung mit Nachhaltigkeit erfolg-
reich um.

Das System RoRo2000 bedeu-
tet: Die gesamte Olmenge zirkuliert
permanent durch die Durchlaufer-
hitzer. Es wird entspannt, schonend
und gleichmassig auf 170°C Arbeit-
stemperatur erwarmt. Der Magen
reagiert auf das bekdmmliche Frit-
tierprodukt mit guter Ver-
dauung.

Die RoRo2000 verfligt
iiber einen einzigartigen
,Stand By Modus*“ wel-
cher nach % Std. Nichtge-
brauch automatisch akti-
viert wird und nach einer
weiteren % Std. automa-
tisch abstellt. Somit ist in

der Kiiche ein unnétiger Stromfres-
ser weniger.

Zudem bewirkt die dicke Isola-
tion ein minimales Abkiihlen der
RoRo2000. Nur gerade 20°C die
Stunde. Die RoRo2000 Fritteuse ist
ein komplettes Schweizerprodukt
und wird, welche Ubereinstim-
mung, seit tiber einem Jahrzehnt
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Erwirmt das gesamte Ol
fein und gleichméssig auf

in der ,Energiestadt” Baden produ-
ziert!

Das geschlossene Umwaélzsy-
stem trennt den Qualitatskiller Sau-
erstoff vom Ol und die eingebaute
Umwalzpumpe beseitigt einen zu-
satzlichen Olkiller, die bertichtigten
Warmestaus! Fazit: Einsparungen
von 50% und mehr, beim Olein-
kauf und der Entsorgung. Die Um-
weltbelastungen konnen dadurch
markant und nachhaltig reduziert
werden.

Zusatzliche Pluspunkte kann die
RoRo2000 durch geringe Geruch-
semissionen und ein minimaler
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Saurenmann und Saurenmann
freuen sich, dass im Terrassen-
bad Baden Energie- und
Qualitéitsbewusst frittiert wird.

Elektrosmog generieren. Ihre Gaste,
wie auch die Angestellten, werden
diesen positiven Umstand zu wiir-
digen wissen.

Geschatzte Leser und Lese-
rinnen! Wir wirden uns freuen,
Ihnen unverbindlich die neue Ge-
neration der neuen RoRo2000 Frit-
teuse bei Ihnen vor Ort vorzustel-
len. Auf Thren Terminvorschlag
freut sich das RoRo2000-Team.

Auch die Website www.
roro2000.ch 1adt Sie zum , durch-
stobern” ein.

Das RoR02000 Team freut sich auf
lhren Kontakt und Termin-Vorschlag.
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