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Das Hotel Terrasse steht seit 1873 am schö-
nen Vierwaldstädtersee, unmittelbar neben den 
Schifffahrt- und Rigibahn- Stationen, der er-
sten Zahnradbahn Europas und wurde mit viel 
Liebe zum Detail und möglichst Traditionsbelas-
sen, renoviert. Die Eigentümer Roland Scherer 
und Pia Nussbaumer handeln im Zeitgeist von 
„green living“: Natürlich, biologisch, regional, 
umweltschonend, nachhaltig, recycelbar, Res-
sourcen schonend, reparaturfreundlich, optimal 
und wirtschaftlich. Dies betrifft natürlich Appa-
rate wie RoRo2000 und Lebensmitteln, wie z.B. 
Weine aus allen 26 Kantonen.

Permanent suchte Roland Scherer 
eine Fritteuse ohne Heizschlangen 
um besseres Öl, ohne Verseifung und 
Verbrennung zu erhalten, ohne Benut-
zung von Pülverchen und anderen Zu-
sätzen damit die Gäste im Hotel Ter-
rasse „gesundes“ Frittiertes geniessen 
können. Beim Umbau der Küche stan-
den für eine neue Fritteuse 2 Kompo-
nenten im Vordergrund: gesundes Öl 
und eine kompakte Bauweise. Wer 
führt das und was kostet es?

Dieser Wunsch von Roland Sche-
rer heisst auf dem Schweizermarkt, 
RoRo2000 Fritteusen der neuen Gene-
ration, seit 17 Jahren die einzige Frit-
teuse mit der neuesten Technologie 

„Durchlauferhitzer“, ohne Tauchsieder. Ohne 
verseifendes Kondensat am geschlossenen De-
ckel, ohne ätzende Rauchsäulen, ohne Heiz-
schlangen die das Öl verbrennen! Das System 
RoRo2000 lässt die gesamte Öl Menge perma-
nent durch die Durchlauferhitzer zirkulieren, es 
wird entspannt, schonend und gleichmässig auf 
170°C Arbeitstemperatur erwärmt. Verblüffend 
und rasch.

Sofort ersichtlicher Effekt: 50% und mehr 
Öl gespart im Einkauf und noch mehr  bei der 
Entsorgung. Roland Scherer rechnet vor: „in der 
Tauchsieder Vergangenheit entsorgten wir ge-

gen Bezahlung pro Jahr 
600 Liter verseiftes Altöl 
(für Kernseifen), in der Epo-
che RoRo2000 noch 120 Li-
ter Altöl, gratis abgeholt 
und als Biodiesel weiter 
genutzt. 

Ein grosses Plus für die 
kleine enge Küche ist die 
schmale, kompakte, ele-
gante Form der RoRo2000. 

Für Roland Scherer ist 
die RoRo2000 „green li-
ving“! Alle Teile sind wie-
derverwertbar. Umwelt-
schonend durch die Öl 
Einsparungen im Einkauf 
und Entsorgung. Strom-

sparend: Optimalste Isolation (60mm), nach ¼ 
Std. nicht Gebrauch aktiviert automatisch den 
StandBy (kein Stromverbrauch), nach ½ Std. 
StandBy stellt sie sich selber ab, nutzloses Strom-
fressen ohne Verdienst ist Vergangenheit. Ver-
besserungen werden laufend erprobt und alle 
Modifikationen sind auf jedes RoRo2000 Modell 
kompatibel ohne wieder in einen neuen Appa-
rat investieren zu müssen.

Dass die RoRo2000 ein echtes Schweizer 

Produkt ist von der Erfindung, Fabrikation, Zu-
sammenbau, Verkauf und Service, entspricht 
ebenfalls der Philosophie von Roland Scherer 
mit seinen vielen traditionellen echt schweize-
rischen Ideen.

Für Roland Scherer hat sich die Komponente 
„was kostet es“? durch alle die positiven Auswir-
kungen die der Kauf der RoRo2000 einbrachte, 
erfüllt. Die RoRo2000 bietet noch viel mehr. Je-
der Benutzer empfindet andere Eigenschaften 
für sich als super.

Welche Ansprüche an ein neues Frittieren 
stellen Sie? Gerne Besuche ich Sie mit dem 
RoRo2000-Mobil, eine ist immer mit dabei. Die 
Website www.roro2000.ch lädt Sie zum „durch-
stöbern“ ein.
Das RoRo2000 Team freut sich auf Ihren Kontakt 
und Termin-Vorschlag.
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Das Hotel Terrasse Vitznau hat das «gesunde» Frittieren 
mit RoRo2000 Fritteusen gefunden!

Die RoRo2000 ohne Heizschlangen im Öl, 
sondern Durchlauferhitzer findet Roland 
Scherer einfach super.


