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Mit RoRo2000 Fritteusen verdienen Sie mehr!

Nicht der Kaufpreis ist ent-
scheidend, sondern was Sie fiir
die Investition als Gegenwert er-
halten, und in welcher Frist Sie

uberhitzen Punktuell, aggressiv.
Im Uberblick kénnen Sie
die Griinde sehen weshalb die
RoRo2000 Fritteusen fir rund ca.
7 ' CHF 400.00 En-
ergie und 50%
Ol spart.
Warum kann
ohne Rauch-
sdulen und
unangenehme
Geriiche frittiert
werden? Ohne
Tauchsieder,
geschlossenes
Umwaélzsystem

diese Amortisieren konnen. D.H.
wie Sie die Investition durch Ein-
sparungen, mehr Verkauf, besse-
res Arbeitsklima und weitere As-
pekte und Vorteile zuriick erhal-
ten und in welcher Frist.

In den Lokalen der EKZ Ziirich,
fand 1995 die Ausstellung ,Kiiche
—Koche - Kilowatt” statt. Ziel war
die Energie-Wirtschaftlichkeit in
der Gastronomie aufzuzeichnen.
In dieses Thema gehorte selbst-
verstandlich auch die ,Fritteuse®.

Kilowatt” herausgegeben wo-
rin schon 1995 die Anforderungen
an eine Fritteuse in der Gastro-
nomie aufgezeichnet wurden
und nur von der RoRo2000 seit
17 Jahren umgesetzt ist. Einzu-
sehen unter: www.roro2000.ch
> Presse / Fachpresse >Vorgabe:
>Oberflachentemperatur Hei-
zung Elemente max. 220°C. >
RoRo2000 mit Durchlauferhitzer
max. 220°C / Tauchsieder-Fritteu-
sen bis 400°C.

Ol schonend langsam und
gleichmassig auf Arbeitstempe-
ratur erhitzen:

RoRo2000 erwarmt die ge-
samte Ol Menge mit Zirkula-
tion schonend und gleichmas-
sig / Tauchsieder Fritteusen
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Erwérmt das gesamte Ol
fein und gleichméssig auf

mit Durchlauferhitzer verhindert
Warmestaus und Verbrennen des
Ols.

Warum sich kein Kondensat
am geschlossenen Deckel bil-
det und die Verseifung weniger
stattfindet? Weil der gesamte Ol-
Inhalt fein und gleichmassig er-
warmt wird und die RoRo2000
keine ,Kalt Zone“ hat.

Warum die Qualitdt des Kochguts
auf héchstem Niveau ist? Weil das
Lebensmittel , 01 und IHR Frit-
tier-Gut schonend, gleichmassig
und entspannt erwidrmt und
gegart wird dadurch steigert sich
der Verkauf.

Warum ist das Arbeitsklima im
Umfeld der RoRo2000 ruhiger
und angenehmer? Die RoRo2000
verfugt tber 2 einfache Frit-
tier- und 1 Wasch-Programm
mit rickwartslaufender Zeit
(Display 13mm rote Leucht-
zahlen) und ertont nach Ablauf
des Programms. Reduzierung von
Geruch - Immissionen in Kiiche /
Kleider / Haare

Noch viele Aspekte sind Stan-
dard bei der RoRo2000 Fritteuse
der neuen Genration mit der ein-
zigartigen Technik.

Die immer Wiederkehrende

Aussage ist und bleibt mit
RoRo2000 Friteusen sparen Sie
Energie und 50% Ol in Einkauf
und Entsorgung.

Investieren Sie in die Zukuntft,
RoRo2000 gibt der effizienten
und frischen Koch-Art Frittieren
den Zukunft orientierten Status.
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Spart Energie & 50% Ol

Ihr Kontakt fiir einen Besuch
Termin in Ihrem Betrieb mit dem
RoRo2000 Mobil, freut uns jetzt
schon. Eine RoRo2000 genannt
die Delphin-Fritteuse ist immer
mit dabei.

Fir mehr Details, besuchen Sie
unsere neu gestaltete Website
L, WWW.roro2000.ch*

Rufen Sie einfach an! Bis bald das
Team der.....

f} RoR02000
Fritteusen /
e 2000% Friteuse GmbH
Brisgistr. 2, 5400 Baden

Tel. 056 210 94 41, Fax .. 42
info@roro2000, WWW.roro2000
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Gute Isolation, Ol kiihlt
nur 20°C/Std. ab
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Ohne bissigen Rauch




