
Die Preise der Frittieröle 
«schiessen» durch die 
Decke, die Energie- und 
Transport- Kosten ziehen 
«solidarisch» mit! 

Was tun? Investieren Sie in 
RoRo2000 Fritteusen der neuen 
Generation, ohne Tauchsieder da-
für mit Öl-schonendem Durchlauf-
erhitzer. RoRo2000 Fritteusen sind 
bei der Energie Effi zienz, Öl sparen,  
CO2 Reduktion zuvorderst an der 
Spitze. 

Das RoRo2000 Durchlauferhit-
zer-System beheizt als einzige Gas-
tronomie-Fritteuse den gesamten 
Öl Inhalt schonend und gleichmäs-
sig auf Frittier-Temperatur.

Das, pulsierende «HERZ» die 
Pumpe sorgt für schonende Öl Zir-
kulation und somit für regelmäs-
sigen Ausstoss von Luft und Was-
serdampf aus dem Öl. Zusätzlich 
ist das «Herz» verantwortlich für 
die gleichmässige und schonende 
Erwärmung des gesamten Öl-In-
haltes.

Dies sind die beiden wichtigsten 
der vielen Tatsachen warum in der 
RoRo2000 Fritteusen das «Lebens-
mittel» Öl länger in guter Qualität  
genutzt werden kann.  Notabene 
ohne Pülverchen, Additive oder an-
deren Zusätze oder externem Filter.

Weitere relevante Fakten die, 
die RoRo2000 hervorheben:
 Eingebauter Filter
 Optimale Isolation, bis 120mm
 Stand By Modus ohne Strom-

verbrauch
 Nach 30Min nichtgebrauch 

schaltet sie sich automatisch 
aus

 Kühlt nur 20°C/Std. ab
 Schnelle Aufheizzeit
 Reinigungsprogram
 Reduzierte Geruchsimmissi-

onen
 Weniger Öl-Dampf
 Weniger verfetten der umlie-

genden Gegenstände
 Schont die Ablufthaube und 

Anlage
 Verbreitet ein angenehmes 

Arbeitsklima
Und vieles mehr…..

FAZIT:
Mehr Öl sparen, Strom-Kosten 

senken, teure Transportkosten 
meiden. Kurz, die RoRo2000 ist 
voll im Einklang mit der Natur, 
Mensch, Technik  und der heutigen 
Situation zum Wohle des Gastes, 
Investor und Umwelt.

Frittieren der Zukunft: 
Natürlich in RoRo2000 Fritteu-

sen, unvergleichlich in ihrer Art und 
Qualität mit Durchlauferhitzer.
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Stabil und robust auf lange 
„Lebensdauer“ gebaut. Das 
kompakte, elegante Schmuck-
stück für jede Küche!

RoRo2000 Fritteusen GmbH )056 210 94 41 info@roro2000.ch www.roro2000.ch

die einzigen  Fritteusen sparen Ihnen  ECO Energie & 50% Öl
- ohne Pülverchen Additive und Zusätze

mit den aussenliegenden Heizungen
Fritteusen der neuen Generation

- ohne Tauchsieder

- ohne Ölverbrenner

- ohne Heizschlangen

- mit Öl schonendem Durchlauferhitzer

RoRo2000 ist generell die Energie-effizienteste und -sparsamste        FritteuseSchweizer

RoRo2000 Fritteusen die Möglichkeit für 
Sie, ab heute Energie und 50% Öl zu sparen!

RoRo2000 Fritteusen / Friteuse
GmbH
Brisgistr. 2, 5400 Baden
Tel. 056 210 94 41
Fax 056 210 94 42
info@roro2000, www.roro2000

Energieeffi zienteste Gastro-
Fritteuse! «schont» Umwelt 

und Lebensmittel!

Ihr Interesse geweckt? 
Fordern Sie «Ihre» Live-Messe auf 

Ihren «Standplatz» an und sehen die 
RoRo2000 Technik authentisch und 
zum „anfassen“.

Auf Ihren Kontakt freut sich das 
RoRo2000 Team.

Lassen Sie sich mit dem 
Video,  „frisch. spritzig 

und informativ“ durch das 
RoRo2000-System, ohne 

Tauchsieder, führen.

YouTube-Video
www.roro2000.ch


